
Erfrischungssorbet vom Holundersirup
Beerenhof Niederdorf

und frisch gezupfter Zitronenmelisse

Hausgemachte Schlutzkrapfen 
aus Bio-Regiokorn

gefüllt mit der Pustertaler Desirée Kartoffel 
und feinen Sauertopfen

Mini Knödelpfandl
Spinatknödel, Käseknödel, Rotebeete Knödel

mit heißer Bauernbutter, geschmolzenem
Bergkäse, frischgezupfte Kräuter

Gegrilltes Dry Aged Ribeye Steak auf dem Brett serviert 
Bauernbutter mit frischen Kräutern, 

gedämpfte Kipfler Kartoffel, Bergwurzel

Süßes aus der Kristall Alm-Küche für ZWEI
„Apfelkiachlan“ Gebackene Apfelringe mit Zimtzucker

eingelegte Preiselbeeren, eingelegtes Apfelmus,
 und geeiste Vanillesauce

Warmes Schüttelbrot & cremige Alpenbutter 
mit frischer Kresse | Floriano Bozen 

und Tee von der Bio Kamille | Pflegerhof
in der Gondel serviert

Erfrischungssorbet vom Johannisbeersirup
Beerenhof Niederdorf

und frisch gezupfter Zitronenmelisse

Bergblumen Heusuppe 
mit Milchhonig-Schaum

Würfel vom Vinschger Urpaarl

Inso Schubladl mit hausgemachten Tirtlan

Luftiges Milchschaum-Süppchen aus dem Ahrntal

Graukäse mit heimischen Bergblütenspitzen, 
Würfel vom Vinschger Urpaarl

SPECIAL WINE:
Blauburgunder „Mason“

Manincor - Kaltern
€ 42,00
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